Report z letnej staze (28.7.2016)
lvan Srba

26.11.2016
NARODNI PODNIK Ontozur




Ceské Budéjovice




Historia Budejovického Budvaru

e Histdria varenia piva v Ceskych Budéjoviciach siaha aZ
do 13. storocia
 Dnedny Budé&jovicky Budvar bol zaloZeny pod nazvom Cesky akciovy

pivovar v roku 1895
e V roku 1930 si zaregistroval znamku Budvar, podla ktorej se v roku

1936 pivovar premenoval
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Vedomostna otazka
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Sudny spor o znacku Budweiser

e Pivovar Budéjovicky Budvar je vlastnikom 308 ochrannych
znamok v 101 krajinach

* Medzi najznamejsie patri Budweiser Budvar, Budweiser, Budvar, Bud
a Budéjovicky Budvar

e Od zaciatku 20. storocia trva spor medzi pivovarom
Budéjovicky Budvar a americkym pivovarom Anheuser-Busch

e V rokoch 2000 - 2012 bolo definitivhe ukoncenych 173
sudnych sporov

e z nich Budéjovicky Budvar vyhral 120 pripadov a 10 sporov skoncilo
Zmierenim



Hlavné vyskumné centrum Budvaru




74/ STACIRNA LAHVI /
BOTTLING PLANT

74/ VARNA /

BREW HOUSE
LEZACKY SKLEP /
LAGER CELLAR

'ﬁﬁrtsxe STUDNY /
¥ " ARTESIAN WELLS

APy e 1] CYLINDROKONICKE TANKYI
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Jak se vari pivo u nas?
slad/ < How do we brew our beer?

\k chmelové hlévkyl.J

srotovnik/ ‘ hop cones \L
malt mill A

vystiraci kad/ rmutovaci panev/ scezovaci kad/ mladinova panev/
mash tun mash kettle lauter tun wort kettle

silo/ _

malt silo -

voda/
water

—>

~ kvasinky/yeast

kremelina/

kieselguhr vzduch/air

l

- stacirna/
filling plant

&
[

filtrace/
filtration

\L odéerpavani pouzitych kvasnic/ \I/
separation of yeast




Artézske studne

e Hibka: 300 m

e Vek vody sa odhaduje na
10 000 rokov

* Nie je potrebné ju
ziadnym sposobom
chemicky upravovat
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Varna — srdce pivovaru

e Vystieranie — do vystieracej kade sa napusti voda a nasype moravsky slad

 Rmutovanie (5 hodin) — 1/3 vystierky sa precerpd do rmutovacieho kotla,
kde sa zahrieva po dobu cca. 30 minut pri teplote 70°C, rmut sa potom vrati
do vystierky a proces sa opakuje

e Scedovanie (3.5 hodiny) — mlato (nerozvarené zvysky sladu) sa oddeluje od
sladiny

e Chmelovar (1.5 hodiny) — sladina sa uvari spolu so zateckym chmelom




Cylindrokdnické tanky

e Ochladzovanie — mladina je schladena na zakvasnu teplotu (8°C)

e Hlavné kvasenie (10 dni) — pridavaju sa ,budvarské” kvasinky, v Budvare
vyuzivaju spodné kvasenie




Pivnica
* Dozrievanie — prebieha v Specialnych dokvasnych tankoch pri teplote okolo

1°C pocas 90 dni
* Filtrovanie — prebieha cez kremelinovy filter (nespevnena hornina)
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Plnicka

 Umyvacka flias

* InSpektor

e Plniaci monoblok

e Pasterizacné zariadenie
e Etiketovaci stroj

e Baliaci stroj

e Paletizacny stroj
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Varna — priprava sladiny




Varna — chmelovar
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Dozrievanie
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